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Kwali’s custard cream ,Vanilla”

Kwali-Creme ,Vanille

Keaau kpem «Banuav»

Kwali krem ,Vanilia”
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Kwali’s custard cream ,Vanilla” is a high quality, mild pudding cream
dispersible in cold water or bake-stable with unusual Vanilla taste and
smell. Perfect as a filling for éclairs, cookies, French cakes, buttery cre-
am, it could be combined with different components like chocolate,
whipping cream, flavoring pastries. Then we could have tasty and at-
tractive products. Kwali's custard cream Vanilla”is very easy and quick
for preparing, it has resistance to high temperature and freeze-thaw
stability.

Kwali- Creme ,Vanille” ist eine hochqualitative Puddingcreme kalt
oder zum Anbacken mit feinem Vanillegeschmack. Eignet sich fiir Fiil-
lungscremen, Buttercremen, kann auch mit anderen Zutaten (Scho-
kolade, Schlagsahne, Geschmackpaste) vermischt werden und lasst
leckere und dsthetisch aussehende Erzeugnisse herstellen. Kwali-
Creme ,Vanille” bleibt wahrend Backens und Einfrieren stabil und ist
leicht vorzubereiten.

KBanu Kpem «BaHunb» ABnAeTCcA BbICOKOKa4eCTBEHHDbIM,
O€NMMKATHbIM  XONOAHbIM  MYAWHTOBbIM  KpEMOM U KpeMOomM AnA
BbiNne4ykn C AeNnKaTHbIM BaHWIbHbIM apOMaTOM. OH nogxoput gna
N3roToBNeHNA KpemMmoB A1 HAYMHOK, MacC/iAHbIX KPEMOB, MOXET
CMeWmnBaTbCA C Apyrumm JJ,O6aBKaMI/I (wokonag, B36UTbIe CINBKMY,
apoMaTn3npoBaHHbIe nacTbl), 6r|aro,qapﬂ eMy MOXHO nonyyntb
BKYCHYIO N 3CTETUYECKU NpuBJiIEKaTeNbHYIO NPOAYKLUMNUIO. Keann Kpem
«BaHWnb» ABNAETCA CTabUIbHbIM BO BpPeMA BbINeYKN N 3aMOPO3KK, a
TaKXe NPOoCTbiM B NPUTroTOBNIEHUI.

Basic recipes / Rezeptvorschlage /
MpepnoxeHus peuentyp

Kwali’s custard cream

»+Vanilla” / Kwali- Cre- 350 -
me ,Vanille” / Keann 4009
Kpem «BaHunb»

Boiled water at temp.

25-35°C / Gekochtes 1000 g

Wasser / KunaueHas
BOJa

Butter (margarine) /

Butter (Margarine) / -

Macno (maprapwuH)

Distributor / Vertreiber / Auctpubblotop

www.kwalita.pl

400 g

1000 g

300 ¢
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Method of preparation / Zubereitung / Cnoco6 npurotoBneHus:
Combine components and mix with a hand or electric mixer for 4 minutes until smooth. Leave on for about 15 minutes for
setting. The cream can be baked in high temperature from 180 to 210°C or may be used on baked products.

In the second option the fat (butter or margarine)should be given to ready cream and whipped to get homogeneous con-
sistency and light whipped texture. Next may be used with baked products.
TIP! To get more delicate and luxurious cream instead of water should be given the hot milk.

Die Zutaten verbinden und mit einem Mixer, oder Schlagbesen etwa 4 Minuten mischen bis eine einheitliche Masse ent-
steht. Etwa 15 Minuten gelieren lassen. Die Creme kann in Temperaturbereich von 180-210°C gebacken, oder auf fertige
Produkte angewendet werden.

In zweiter Version soll das Fett in die fertige Creme zugegeben und bis eine einheitliche Konsistenz und leichtes Schaumen
erreicht sind gemischt werden. Dann auf fertige Erzeugnisse anwenden.

TIPP: Um eine Creme mit sanfterer Struktur und feinem, einzelartigem Geschmack zu bekommen, soll die Kwali- Creme
anille” statt mit dem Wasser mit warmer, flissiger Milch vermischt werden.

CoeAnHNTb MHrpeameHTbl, @ MOTOM MellaTb BEHUMKOM WM MUKCEPOM, OKONO 4 MUHYT JO MNOflyYeHWA OJHOPOAHOMN
mMaccbl. OcTaBUTb Ha 15 MUHYT AnA ynnoTHeHWA. Kpem mMoxeT 6biTb NofBeprHyT Bbineuke npu Temnepatype 180-210 ° C
Unm ynotpe6nAtb ANnA rotoBow Bbineuku. Bo BTopoit Bepcun Xup o6aBuTb B roToBbIN Kpem 1 B36MBaTb 4O MOyYeHMs
O[HOPOAHON MacChl U NErkomn NeHKW. 3aTeM ynoTpebnAaTb Ha roTOBYIO MPOAYKLMIO.

COBET: uT06bl NONYUNTb KPEM C HEXHOW KOHCUCTEHLMEN W TOHKUM, HEMOBTOPUMbIM BKYCOM CileflyeT BMeCTO BOfbl
CMeLLaTh KBanu Kpem «BaHusb» € 3KUAKUM, TEMSIbIM MOJTOKOM.
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