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POLSKI

Pqczek mix 20%

Paczek mix 20% to mieszanka do produkcji wysokiej jakosci trady-
cyinych paczkéw i innych wypiekéw drozdzowych, jak chatki, droz- A ACIER LB ENTIVE
dzoéwki, rogale maslane, babki drozdzowe. Zastosowanie mieszanki

pozwala tatwo i szybko otrzymac wysokogatunkowe paczki o na- Paczek mix 20% 1,00 kg
stepujacych cechach: Maka pszenna 5 00 k
- wysmienity smak i zapach gotowego paczka typ 500 ! 9
- delikatny, rownomiernie spulchniony miekisz e
- charakterystyczna réwnomierna obraczka Drozdze 0,30 kg
- gtadka skorka EESEINE
- przedtuzona swiezos¢ Margaryna 80% 0,30 kg
- duza objetosc Olei 030 k
- nie wchtaniajg ttuszczu ] ! 9
Woda 1,38 kg
Uzyskane z mieszanki ciasto jest tatwe w obrébce, ma duza stabil- Jaja ptynne 1,40 kg

nos¢ podczas garowania i nadaje sie do obrébki rzemiesiniczej oraz
na zautomatyzowanych liniach przemystowych.

Sposoéb wykonania:

Ze wszystkich sktadnikow wyrobi¢ ciasto.
Czas zagniatania: 4 minuty wolno, 6 minut szybko (dostosowa¢ do rodzaju miesiarki,
tak aby ciasto byto dobrze wyrobione.

Temp. ciasta: ok. 24°C

Czas odpoczynku: 15 min.

Po uptywie tego czasu podzieli¢ ciasto na kesy, uformowac i odstawi¢ do garowania.
Proponowana nawazka na prese to: 1,80 kg / 30 szt.

Czas gary: ok. 45 min.

Po uptywie czasu gary pozostawi¢ paczki do zahartowania (aby obskérzaty) na ok. 15 min.
Nastepnie smazy¢ zgodnie z firmowa receptura.

Zalecane parametry: Dystrybutor:

Temp. ttuszczu: ok. 180°C

Czas smazenia: ok. 3,5+ 3,5 + 1,5 minut

Po usmazeniu napetni¢ paczki nadzieniem,
udekorowad pomada ewentualnie cukrem pudrem |
lub czekolada. ‘
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